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H E R Z L I C H   W I L L K O M M E N 

 

IM SCANAUA RESTAURANT & BAR 

"Ein Mix aus Tradition und lebendigem Lifestyle" 

 

DER NAME «SCANAUA» 

Im Jahr 842 wird die heutige Gemeinde Schaan erstmals als Scana und als Scanaua erwähnt. Ab dem 13. Jahrhundert 

entstehen unter anderem die Schreibweisen Schan, Shan, Schann und schliesslich Schaan. Im Wappen der Gemeinde 

Schaan – und auch in unserem Logo – ist eine goldene Ähre zu sehen als Zeichen für die Landwirtschaft. 

 

KONZEPT 

Unser Ziel ist es, die Schaaner Gastronomie durch Vielfalt zu bereichern. Mit unserem Restaurant & Bar Konzept 

bieten wir gesunde, frische und qualitativ hochwertige Produkte an. Dabei werden traditionelle Gerichte modern 

interpretiert, neue Kreationen geschaffen, und von einem jungen, motivierten Team serviert. An der Bar, kombiniert 

mit einer gemütlichen Lounge, laden wir Sie zum Verweilen ein. Dort bieten wir Ihnen verschiedenen Biersorten, 

Weine, und die von Gastgeberin Jenny Donatsch bestens bekannten Cocktails an. 

Lassen Sie sich von unserer Gastfreundschaft und unserem Service verwöhnen. 

 

Schaan, im August 2021 

 

 

 

 

  



 

 

REGIONALITÄT 

Wir bekennen uns zur Regionalität und haben eine grosse Auswahl an Produkten von regionalen Lieferanten  

im Angebot, zum Beispiel: 

 

Gemüse: Trägerverein CULINARIUM / Schweiz/Sennwald 

Brot: Bäckerei Wanger / Liechtenstein/Schaan 

Fleisch: Metzgerei Ospelt / Liechtenstein/Schaan 

Fisch/Zander: Genossenschaft Regiofisch Zentralschweiz / Schweiz/Schüpfheim 

Wachteleier: Geraldine Wirth / Schweiz/Sennwald 

Wein: Ritter Weine / Liechtenstein/Schaan; Schächle / Liechtenstein/Nendeln 

Bier: Liechtensteiner Brauhaus / Liechtenstein/Schaan 

Getränke: Getränke Risch / Liechtenstein/Schaan 

 

 

Herkunftsdeklaration 

Fleisch: Schweiz, Paraguay (Rindsfilet) 

Zander: Schweiz, Zucht Waldhof Buttisholz 

Riesenkrevetten: Vietnam, Zucht 

 

 



 

 

= VEGAN 
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V O R S P E I S E N 

 

RINDSBOUILLON mit hausgemachter Einlage 9.00 

APFEL-SELLERIE-SUPPE mit Apfelperlen 9.00 

 

GRÜNER SALAT mit Balsamicodressing 8.00 

GEMISCHTER SALAT mit Hausdressing 10.00 

LAUWARMER LINSENSALAT mit Orangenfilets, Radieschen  
und Sonnenblumenkernen                                                                            klein 13.50  |  gross 22.50  

 

BÜFFELMOZZARELLA in Rauchmandelkruste gebacken,  
mit Salatgarnitur und Früchten                                                                    klein 12.50  |  gross 19.50 

RINDSTATAR mit Knoblauch-Mayonnaise, Bio-Wachtelei,  
getrocknetem Eigelb und hausgemachtem Brioche-Toast                              70g  25.00  |  140g 35.00 

GEBACKENE FRISCHKÄSE-RAVIOLI hausgemacht, mit Tomaten- 
Peperoni-Sauce  21.50 

BRUSCHETTA 3 Stück, mit Tomaten, Olivenöl und Basilikumpesto 13.50 

GEBACKENE ZWIEBELRINGE mit hausgemachter Knoblauch-Mayonnaise 13.00 

SCANAUA VORSPEISEN-PLATTE hausgemachte, gebackene Frischkäse-Ravioli, 

Tomaten-Mozzarella-Häppchen, gebratene Riesenkrevetten mit Kräuterbaguette,  

Rindstatar-Häppchen, gebackene Zwiebelringe mit Knoblauch-Mayonnaise 

                                                                                           ab 2 Personen (17.00 pro Person) 34.00 
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H A U P T G E R I C H T E 

 

DRY AGED RINDSFILET mit Pfeffersauce, Kräuterbutter, Pommes Frites und 

Gemüsegarnitur                                                                                          150g 52.00  |  200g 58.00 

T-BONE STEAK mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Grillgemüse                     ca. 450g 62.00 

SCHWEINS-STEAK mit Pfeffersauce, Reis und Gemüsegarnitur  32.00 

CHICKEN NUGGETS hausgemacht, Pouletfleisch im Knuspermantel (160g) 

mit Pommes Frites    24.50 

 

RIESENKREVETTEN in Knoblauch-Petersilien-Öl gebraten, mit Reis  

oder hausgemachtem Kräuter-Baguette 37.00 

ZANDERFILET aus Schweizer Zucht, mit Kräuterkruste, Erbsen-Minze-Risotto  
und Gemüsegarnitur  38.00 

 

GELBES CURRY hausgemacht, mit Reis, Jungzwiebeln und Koriander 
mit Planted Chicken 34.00 
mit Pouletfleisch            34.00 
mit Riesenkrevetten 37.00 

SCANAUA BOWL mit Reis oder Salat und verschiedenem Gemüse,  

dazu Joghurt-, French- oder Sojasauce 

mit Avocado  23.00 

mit Pouletfleisch 26.00 

mit Rindfleischstreifen 28.00 

mit Riesenkrevetten 32.00 
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SCANAUA BURGER hausgemacht, 100 % Rindfleisch (160g) mit Barbecue-Sauce,  
Cheddar-Käse, Röstzwiebeln, Salat, Essiggurke und Pommes Frites 28.50 

CRISPY CHICKEN BURGER hausgemacht, Pouletfleisch im Knuspermantel (160g)  
mit Sweet Chili Sauce, Barbecue-Zwiebeln, Salat, Tomate, Essiggurke und Pommes Frites 26.50 

GARTEN BURGER Soja Patty (150g) mit Tomaten-Chutney, Salat, Tomaten,  
Essiggurken, Zwiebeln und Süsskartoffel-Pommes Frites  24.50 

 

FRISCHKÄSE-RAVIOLI hausgemacht, mit Salbeibutter und gehobeltem Parmesan 29.50 

ERBSEN-MINZE-RISOTTO mit gehobeltem Parmesan  21.00 

CURRY-ROLLGERSTEN-RISOTTO mit Gemüsegarnitur  23.00 
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D E S S E R T S 

 
LAVAKUCHEN hausgemachtes Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern und Sorbet 14.50 

auch vegan erhältlich  

CHEESECAKE hausgemacht, mit Früchten garniert  8.50 

CRISPY CRÈME BRÛLÉE CRÈPE hausgemachte Dessertcreme im Knuspermantel  
mit Sorbet und Früchten garniert 15.50 

 

COUPE DÄNEMARK 3 Kugeln Vanilleeis, Schokoladensauce, Schlagrahm  14.50 

SUPERFOOD BECHER Apfel-, Mango- und Zitronensorbet mit Früchten  
und Beeren garniert 14.50 

 

MÖVENPICK-EIS gem. Tagesangebot             pro Kugel 3.50  |  Zuschlag Schlagrahm 1.00 

 


